
KAMMERVAKUUMGERÄT VAC 400 T
Diese Basic-Vakuumaschine ist kraftvoll und für zuverlässige Anwendung gebaut.

		Aufbau aus rostfreiem Stahl
		Ölbadpumpe
		digitale Zeitsteuerung
		Doppelschweißung durch zwei Schweißbalken
		einfache Reinigung
		völlig automatisch
		höherer Deckel für große Produkte
		Prägeschrift für Schweissnaht-Stempelung z. B. Datum serienmäßig



AUFSCHNITTMASCHINEN • BANDSÄGEN • FLEISCHWÖLFE • GEMÜSESCHNEIDER • KAFFEEMÜHLEN SB • KNETMASCHI-
NEN • MESSERSCHLEIFER • STEAKER-STREIFENSCHNEIDER • VAKUUMGERÄTE • WURSTFÜLLER • ZENTRIFUGEN-PRESSEN

KAMMERVAKUUMGERÄT VAC 400 T
Kammervakuumgerät (Tischgerät) effiziendes Vakuumieren durch zwei Schweißbalken. Geeignet für Direktvermarktung, 
Fleischerei und Gastronomie.

Diese Basic Vakuumaschine ist kraftvoll und für zuverlässige Anwendung gebaut .

	 •	 Aufbau aus rostfreiem Stahl
	 •	 Digitale Zeitsteuerung
	 •	 Doppelschweißung durch zwei Schweißbalken
	 •	 Einfache Reinigung
	 •	 Völlig automatisch
	 •	 Höher Deckel für große Produkte
	 •	 Prägeschrift für Schweißnaht-Stempelung z. B. Datum serienmäßig

Spezifizierung:

	 •	 Schweißnahtlänge 2 x 400 mm (link/rechts)
	 •	 Kammer Abmessungen 440 x 420 x 140 mm 
	 •	 Durchlaufzeit ca. 20 Sekunden
	 •	 Elektrische Daten 230 V/50 Hz
	 •	 Anschlußwert 1,1 kW
	 •	 Vakuumpumpenkapazität 20 m³

Type	 Nähte	 Länge	 Kammer mm	 Anschluß	 Leistung	 Abmessungen mm

VAC 400 T	 2	 je 400 mm	 440 x 420 x 140	 230 V	 750 W/20 bar	 470 x 530 x 450

Verfügbare Modelle

ZUBEHÖR/OPTION	

Vakuumbeutel in verschie-
denen Größen


